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FORMAGGIO DOP

Asiago DOP Fresco

Prodotto con latte raccolto in montagna, lavorato e
stagionato sopra i 600 metri, Asiago DOP Fresco
Prodotto della Montagna ¢ la specialita dei nostri
caseifici e delle nostre malghe. L'ambiente
incontaminato dei pascoli alpini e la grande
tradizione casearia rendono questo formaggio un
pregiato gioiello di naturale bonta.

11-15 cm

30-40cm
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STAGIONATURA PASTA CROSTA
Almeno 30 giorni Occhiatura marcata e irrego|are, Sottile ed elastica
colore bianco o leggermente
paglierino
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STRUTTURA AL PALATO FORMA PESO
E ALLA MASTICAZIONE Cilindrica a scalzo dritto o 1-15Kg
Facilmente solubile, morbido, leggermente convesso; facce piane

fondente 0 quasi piane



Valori Nutrizionali per 100 gr

Se € DOP, lo vedi subito
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Un sapore che nasce in montagna
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